
меню

закуски

Саламат
Национальное блюдо 
из сметаны и муки с жареной 
лепёшкой

Икра байкальской рыбы 
с маслом и луком 
Подаётся с обжаренным 
хлебом

Сагудай

Тар тар из говядины 
с домашним айоли

Паштет из куриной печени 
с брусничным соусом и луком 
конфи

Креветки темпура с 
соусом сладкий васаби

Домашние закуски
маринованная капуста, огурцы 
кимчи , томатное желе, 
морковь по-корейски, солёное 
сало

Грузди со сметаной 
и обжаренным картофелем

Тарелка с фермерскими 
ольхонскими сырами и мёдом
качотта с пажитником, белпер 
кнолле, российский - сделаны 
на острове из молока 
ольхонских коров

Хартапха
жареный картофель с грибами 
и луком

Байкал Брод с пелядью

Байкал Брод со свеклой и 
подкопченой сметаной

Карпаччо из сига

салаты
Овощной салат с оливковым 
маслом

Зелёный салат с пармезаном, 
курагой и кедровым орехом

Салат с папоротником

Салат с утиной грудкой, 
творожным сыром  
и медово-горчичным соусом

Салат с цыпленком  
и вешенками

Салат с байкальским сигом

Салат с картофельными 
дольками, обжаренной 
говядиной, вяленым томатом 
с соусом чипотле

Салат с языком, овощами  
и азиатской заправкой

Салат с обжаренным 
ягнёнком, баклажаном фри, 
кинзой в остро-сладком соусе

Салат с олениной, 
черносливом и подкопчённой 
свёклой с винным соусом

супы

Баншатай шулэн
бурятский суп из говядины  
с домашней лапшой  
и пельменями

Борщ со сметаной, салом 
и домашним хлебом

Уха из байкальской рыбы 
с кедровым орехом

Куриный бульон с домашней 
лапшой

Суп пюре грибной

Откройте для себя удивительный мир вкусов  
и ароматов нашего меню, основанного  
на использовании локальных продуктов 

и фермерских овощей. 
 

Попробуйте настоящую бурятскую кухню,  
богатую мясными, молочными и рыбными 
блюдами.



горячие блюда

Котлетки из ольхонского 
барашка с картофельным 
пюре и зелёным соусом

Мясо по-бурятски
Томлёная в сметане с луком 
говяжья печень, баранина 
и говядина по‑бурятски

Филе сига под соусом 
из шпината и сливок 
с кедровыми орешками 
и печёной морковью

Котлета из щуки 
с картофельным пюре 
и сливочным соусом

Стейк из свиной шеи под 
соусом из чернослива 
и салатом коул слоу

Говяжьи щёчки с птитимом в 
сливочно-перечном соусе

Бургер с говяжьей котлетой, 
карамелизированным луком 
и свежими овощами
Подается с картофелем фри

Язык на гриле  
в яблочной глазури  
с пюре из цветной капусты

Утиная грудка с печеной 
морковью и соусом  
из белых грибов

Байкальская рыба  
с брокколи

Свиные ребрышки BBQ с 
овощным салатом

тесто и крупы

Буузы с говядиной 3 шт

Самолепные пельмени в соусе 
из белых грибов

Соба со свининой и овощами 
в соусе унаги

Соба с овощами в соусе унаги

Спагетти карбонара

Паста с курицей и грибами  
в сливочном соусе

гарниры

Брокколи с перечным соусом 
и кунжутом

Гречка в сливках с сыром 
пармезан

Картофель фри

Картофельное пюре

Папоротник

десерты

Боовы со сгущенкой  
и сметаной

Брусничный пирог

Чизкейк

Яблочный штрудель

Брауни

Домашнее мороженое 
шоколад

Брусника с медом  
и кедровыми орешками 

Домашнее мороженое  
с черной смородиной

Если у вас есть аллергия, обязательно 
сообщите об этом официанту. Он учтёт ваши 
предпочтения и поможет сделать заказ, 
который не вызовет аллергической реакции.

13:00 - 23:00
п. Хужир, ул. Российская, 17

Булочка белая/черная


